
Коммерческое предложение от 11.06.2025

Наименование товара: Пароконвектомат Rational SCC 61 5 Senses (с термокерном Sous-Vide)

Ссылка на товар: https://prom-katalog.ru/catalog/parokonvektomaty/parokonvektomat-rational-scc-61-5-
senses-s-termokernom-sous-vide

Описание

Пароконвектомат Rational SCC 61 5 Senses серии SelfCookingCenter ​предназначен для 
приготовления блюд путём жарки, тушения или варения на предприятиях общественного 
питания и торговли.
Такое оборудование может заменить плиту, жарочный и духовой шкаф, конвекционную печь, 
опрокидывающуюся сковороду, пищеварочный котел и др.
Модель оснащена цветным 8,5 дюймовым TFT-монитором, сенсорным экраном с 
самообъясняющими символами.

Характеристики

Подключение 380 В 

Количество уровней 6 

Тип гастроемкости GN 1/1, GN 1/2, GN 1/3, GN 2/3, GN 2/8 
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Размер гастроемкости 
(наруж./внутр.)

325x176 / 300x150 мм, 325x265 / 300x238 
мм, 352x325 / 329x300 мм, 530x325 / 
500x300 мм 

Панель управления электронная 

Температурный режим от 30 до 300 °С 

Глубина 776 мм 

Расстояние между уровнями 68 мм 

Способ образования пара бойлер 

___________________________________________

Информация носит справочный характер и не является публичной офертой, определяемой ст. 437 ГК 
РФ. Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.


